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PASIÓN, TRADICIÓN, RESPETO.
Hemos ido poco a poco, despacio, cuidando la tierra, mimando las ce-
pas, volcados en la materia prima, desde la planta hasta la etiqueta y 
bajo la filosofía de que la calidad siempre va unida al respeto de la tierra. 

Treinta años después de que Bernardo Luna se lanzase a la elaboración 
de vinos y estableciese las bases, hoy, la segunda generación Luna Be-
beride  solo pretende seguir esa línea, la de buscar la excelencia a base 
del cuidado y el respeto de las cepas en cada una de las 80 hectáreas de 
viñedo propio de la familia…

PASSION, TRADITION, RESPECT.
We have nurtured the land, pampering the vines, focusing on the raw material, 
from plant to wine label, practicing the philosophy that quality and respect of 
the land are always connected.

Today, thirty years since Bernardo Luna began producing wine and established 
the foundations, the second generation of LUNA BEBERIDE continue to follow 
the same method, that of seeking excellence with regards to the care and respect 
of the vines across all the winery’s 80 hectares of vineyards…



ART
Variedad: Mencia 100% (D.O. Bierzo)
Viñedos: Alto de la Finca Valdetru-
chas. Villafranca del Bierzo. Viejos 
viñedos a partir de 60 años. Suelo 
piedra-pizarra.
Producción: 25 Hl. por hectárea
Elaboración: Crianza durante 12-18 
meses en barricas de roble francés. 
Embotellado sin filtrar.

Finca La Cuesta 
Luna Beberide
Variedad: Mencia 100% (D.O. Bierzo)
Viñedos: Laderas de la Finca Val-
detruchas, Villafranca del Bierzo. 
Viñedos a partir de 50 años. Suelo 
arcillo-calcáreo.
Producción: 25-30 Hl. por hectárea
Elaboración: Crianza durante 10-14 
meses en barricas de roble francés.

Mencía 
Luna Beberide
Variedad: Mencia 100% (D.O. Bierzo)
Viñedos: Finca Valdetruchas, Villa-
franca del Bierzo. Viñedos a partir 
de 30 años. Suelo arcillo-calcáreo.
Producción: 40-50 Hl. por hectárea
Elaboración: Vino joven fermentado 
en depósitos de acero inoxidable.

Paixar
Variedad: Mencia 100% (D.O. Bierzo)
Viñedos: Dragonte. Viejos viñedos a 
partir de 70 años. Suelos en ladera 
de pizarra sobre roca madre.
Producción: 20 Hl. por hectárea
Elaboración: Crianza durante 18-22 
meses en barricas de roble francés. 

Embotellado sin filtrar.

Godello 
Luna Beberide
Variedad: Godello 100% (D.O. Bierzo)
Viñedos: Finca Valdetruchas, Villa-
franca del Bierzo. Se ha realizado la 
plantación haciendo una selección 
clonal de las mejores parcelas de 
godello antiguo de El Bierzo.
Producción: 20-25 Hl. por hectárea
Elaboración: Fermentado a tempe-
ratura controlada entre 12 y 15.º 
Crianza sobre sus lías en depósitos 
de acero inoxidable.

ART 
Mencía (D.O. Bierzo).
16-18 months in French oak barrel
Art stands out due to its freshness. 
The elegance and well balanced 
acidity prevails on the palate. It is 
a fine wine, with essence of bush, 
minerals and myrtle.

Finca La Cuesta 
Luna Beberide 
Mencía (D.O. Bierzo).
10-14 months in French oak barrel
Complex wine with deep minerali-
ty, firm structure and fine tannins. 
Very appropriate for ageing. From 
the first moment it seems original 
and seductive on the nose, with fine 
cherry and cocoa fragrances blend-
ed in with slate and aromatic herb 
aromas. In mouth it is long, well de-
fined and enveloping, with excellent 
substance and acidity, well matured 
tannins and a dry earthy end.

Mencía 
Luna Beberide
Mencía (D.O. Bierzo).
Made in tank
Bright raspberry red colour, very 
fruity with a strawberry fragrance. 

Well balanced in mouth with a long 
lasting explosion of red fruit. The 
end is long, tasty, slightly sweet and 
accompanied by fine tannins.

Paixar 
Mencía (D.O. Bierzo).
18-22 months in French oak barrel
Paixar is a very complete wine. Min-
erals, balsamic scents and spice 
dominate on the palate, with the 
presence of undergrowth. The wine 
shows all its personality due to the 
rural character of the terrior of 
Dragonte and the elegance of the 
Mencía variety. 93 pts. WA. R. Park-
er 

LB Godello
Godello (D.O. Bierzo).
Aging on lees in tank
Pale gold with metallic shades. 
Magnificent on the nose, expres-
sive, fresh, seductive and sweet, 
touches of rose petals and recalls 
fennel scents. Well balanced in 
mouth, with some nerve and a good 
acidity, nice palate with the unique 
character from the Godello variety 
of grapes.


