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luna beberide

La filosofía de nuestra casa está basada en la 

sencillez y la calidad, para ello buscamos la 

excelencia a base del cuidado y el respeto de 

cada una de las cepas.

Treinta años después de que Bernardo Luna se 

lanzase a la elaboración de vinos, hoy la 

segunda generación de la familia Luna 

Beberide, de la mano de Alejandro Luna 

Beberide solo pretende seguir esa linea de la 

sencillez, la calidad y buscar la excelencia en 

base al cuidado y el respeto a las cepas tal y 

como le enseñó a hacer en 1998, Mariano 

García, el que fuera enólogo de Vega Sicilia 

durante muchos años e impulsor de Bodegas 

Mauro. 

Juntos, crearon los primeros tintos de referencia 

de Luna Beberide.





El vino de paraje, El PAIXAR se elabora 

con varias parcelas de viña en Dragonte 

(Corullón), diseminadas en minúsculos 

minifundios, donde se trabaja codo con 

codo con los agricultores del lugar para 

recuperar el patrimonio vitícola de un 

pueblo de montaña con ancestrales raíces 

históricas en el cultivo de la vid.

Viñedo

En la viña está nuestro trabajo 

principal. Es en el viñedo donde se 

centra nuestra labor. Jugamos con 

la variedad de nuestros suelos 

para elaborar nuestros vinos de 

parcela y paraje. 





El resultado



El Godello Luna Beberide tiene una 

crianza sobre lías de 6 meses en 

depósitos de acero inoxidable. Para 

elaborarlo se han recuperado viñedos 

de más de 60 años, haciendo una 

selección clonal de las mejores 

parcelas de Godello antiguo 

existentes en El Bierzo.

Cuando lo pruebes, trata de recordar 

el aroma a Hinojo. En boca, es 

equilibrado, con nervio y buena 

acidez. El Godello es una variedad 

que nunca se olvida.

godello
Luna Beberide

2017

91 - International Wine Review

90 - jamessuckling.com

90 - Vinous Media

2018

91 - Vinous Media

90 - Wine Spectator

89 - Robert Parker

2019

90 - Robert Parker

2021

91 - Robert Parker



Vino joven fermentado en depósitos 

de acero inoxidable.

Con suelos arcillo calcáreos, sus 

viñedos están en laderas entre 600 y 

750 metros de altitud orientadas todas 

ellas al sur. 

El Mencía Luna Beberide se 

caracteriza por su extraordinaria 

fructuosidad. Color rojo frambuesa 

brillante, muy afrutado y notas 

minerales. La boca es equilibrada con 

explosión persistente de frutos rojos, 

frambuesa. El final es largo, sedoso y 

ligeramente dulce acompañado de 

unos taninos muy finos.
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Elaborado durante 8 meses en 

barricas de roble francés.

Color frambuesa, lágrimas largas y 

lentas. Olores a pétalos de rosa y 

hierbas frescas. Boca untuosa, 

generosa y fresca.

El alcohol no está nada presente. 

Taninos muy fundidos y muy finos. Nos 

deja una boca perfumada de sus 

aromas a fresa, cereza y gominolas. El 

final de boca es muy agradable y 

muy  persistente.

Los viñedos con los que se elabora 

Finca Luna Beberide cuentan con, al 

menos, 60 años. Laderas entre 600 y 

sobre el nivel del mar. Suelo 

arcillocalcáreo y pizarra 

descompuesta sobre roca madre.

FINCA luna beberide
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93 - Robert Parker



Crianza durante 12-14 meses en 

barricas de roble francés.

El adelanto de la vendimia hace que 

destaque la frescura de la añada 

2018. En boca prima la elegancia  y el 

equilibrio de su acidez. Se manifiesta 

fino con notas minerales, mirto y 

monte bajo.

Viñedos con una edad mínima de 60 

años. Laderas entre 700 y 900 metros 

de altitud orientadas al sur. Suelo 

arcillocalcáreo y pizarra 

descompuesta sobre roca madre.

Art es indiscriptible, inefable. Hay que 

probarlo. 
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12-14 meses en barricas de roble francés y 

embotellado sin filtrar.

Los viñedos están en laderas entre 700 y 1000 

metros de altitud orientadas  todas ellas al sur. 

Densidad de la plantación 1,20 x1,20. El tipo 

de suelo es pizarra descompuesta sobre roca 

madre. Se caracteriza por su influencia 

atlántica y un buen contraste de temperatura 

entre el día y la noche.

Paixar 2018 es un vino muy completo.

En boca prima la mineralidad, las notas 

balsámicas, las especias y la presencia del 

monte bajo.

El vino muestra toda su personalidad dada la 

rusticidad del terroir de Dragonte y la 

elegancia de la Mencía.
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